Veacrag

BROOD MET ALIOLI:

BROOD MET KRUIDENBOTER EN
OLIJVENTAPENADE: €6,00
Pread with herb butter and alive tapenade

BROOD MET
MANCHEGO KAAS: € 9,50

Pread with manchego. cheese &

VERSCHILLENDE SOORTEN OLIJVEN MET
GEITENKAAS, ZOETE EN ZURE AUGURKEN
EN PAPRIKA’S: € 6,00
sauk pickles and paphikas

VERSCHILLENDE SOORTEN

OLIJVEN: € 5,00
Clssarted olives

GEROOKTE ZALM WRAP: €9,00
Smaked salmon whap &

BORRELPLANKJE: €12,50p.p.
BROOD MET SERRANO HAM, OLIJVEN, «
MANCHEGO KAAS, GEITENKAAS & DADELS
manchegao. cheebe, goat cheese and dates

DE NUMMERS 1 T/M 42 OMVATTEN DE
TAPASKAART. WI) ADVISEREN 3 A 4
TAPAS PER PERSOON.

GEBAKKEN AARDAPPELBLOKJES MET
PIKANTE SAUS: € 7,50
PBaked potatoes with bpicy sauce tamato.

bauwce

GEBAKKEN AARDAPPELBLOKJES
IN ALIOLI: € 750

Paked potataes in alioli sauce &

DIVERSE GEGRILDE GROENTEN
GEGRATINEERD MET
GERASPTE KAAS: € 7,50

QWWWWWWW
AUBERGINE, PAPRIKA EN COURGETTE UIT

DE OVEN: € 7,50

GEFRITUURDE CHAMPIGNONS IN EEN JASJE
VAN BIERBESLAG: € 750

VNlushracms Pried in beek bauce

CHAMPIGNONS IN KNOFLOOKOLIE: € 7,50
GEGRILDE AUBERGINES MET
PADDENSTOELENRAGOUT: € 7,50
Ghilled, eggplant with mushrooms and, bechamel
bauce

BLOEMKOOLROOSJES IN EEN JASJE VAN
BIERBESLAG: € 7,50

AUBERGINE UIT DE OVEN GEGRATINEERD MET
KAAS: € 7,50
PBaked eggplant topped with ghated, cheese
GROENTEKROKETJES: € 750

GROENTESPIES IN EEN JASJE VAN
BIERBESLAG: €750

Gilled, vegetable skewen fried in beeh sauce &

SPAANSE OMELET MET

AARDAPPELEN: € 9,00
Spanish omelet with potatoes &
SPINAZIEPASTEITJES MET PIJNBOOMPITTEN IN
BLADERDEEG: € 7,50
Spinach pie with pine nuts %

Vlees tapas

SPAANSE SERRANOHAM MET MELOEN: € 7,50

CHORIZO MET RODE PORT: € 750
CHORIZO MET KAAS EN Ul: € 750
Chorigo with cheese and onion &

SPIES VARKENSHAAS IN SAUS VAN
TORO WIJN: €8,00

GEHAKTBALLETJES IN. PEPERSAUS: € 8,00
VNeatballs i pepper sauce

SPAANSE GEHAKTBALLETJES MET PITTIGE
TOMATENSAUS: € 8,00

VNeatballs in spicy tomata bauce
GEGRILD BIEFSTUKJE: €10,00
Ghulled, steak,

PASTEITJES GEVULD MET
RUNDERGEHAKT:

VVinced meat pie




GEMARINEERDE KIP UIT DE OVEN IN
KNOFLOOKSAUS: €8,00

WARM GEBAKKEN KIPFILET, SLA, TOMAAT,
Ul EN' ALIOLI: € 8,00
Sbauce

KIPVLEUGELS: € 8,00
Chicken wingd

GEGRILDE LAMSSPIESJES MET
PAPRIKA:

Ghilled lamb with ted pepper

LAMSWORSTJE MET
KNOFLOOKSAUS:

GEGRILDE LAMSKOTELETTEN MET
PAPRIKA:

GEGRILDE GAMBA'S VAN DE PLAAT: € 9,00
g/zdéed/o/zawxw
GARNALEN IN KNOFLOOKOLIE: €9,00

GEVULDE MOSSEL: € 9,00
Stuffed mussel

GEGRILDE SARDIENTJES: € 9,00
gwéed,w/zdom

PANGAFILET UIT DE OVEN

MET ALIOLI:

STUKJES GEGRILDE ZALM
MET DRAGON: €Nn.0

Clssorted fish shewer, s
PASTEITJE MET TONI)N EN KAAS: € 9,00
Juna and, cheese pie

GEFRITUURDE GEPANEERDE
INKTVISRINGEN MET ALIOLI: € 9,00

Fhied squid rings &
Salade tapas
0ok geschikt als voargerecht en bigerecht

SALADE MET SLA, TOMAAT, PAPRIKA,
KOMKOMMER EN OLIJVEN: € 8,00
VNinced salad

SINAASAPPEL-, AVOCADOSALADE MET
AMANDELEN: €9,00

Salad with avocado and changes

HUISGEMAAKTE TONIJNSALADE: €9,00
Juna salad,

OLIJVEN-GEITENKAASSALADE MET DIVERSE
GROENTEN: €9,00

SALADE MET GARNALEN: € 11,00
Prawn salad

Plaattjdsatad

SALADAS VAN DE CHEF: €16,00
MAALTIJDSALADE MET SERRANOHAM EN
GEITENKAAS

ENSALADA DE VEGETARIANA: € 13,00
DIVERSE SOORTEN GROENTEN, AVOCADO, ¢
OLIJVEN EN GEITENKAAS:

ENSALADA DE SALMON AHUMADA: € 13,50
MAALTIDSALADE MET GEROOKTE ZALM, ZURE
ROOM EN CITROEN:
Smaked salmon salad,

BOMBE DE CARPACCIO: € 14,00
MAALTIDSALADE-MET DUNGESNEDEN &
OSSENHAAS, MANCHEGO. KAAS,
ZONGEDROOGDE "TOMATEN-EN BALSAMICO
C%z/zpacméaéad,wd/'oma/w/wgac/weée, sun~dhied
tomatoel and, balbamic

SOPA DEL DIA:

SOEP VAN DE DAG

SOPA DE PESCADO:

GEBONDEN VISSOEP: € 8,00
SOPA DE TOMATE CASERA: € 8,00

TOMATENSOEP BEREID MET VERSE TOMATEN
t‘TaxnaéaAaup

GAZPACHO:
gagpac/?a

€ 8,00




& VPorne menuw

€35~

VOOR APPETIZER
1. Gemengde salade 1. Mixed salad
2. Serranoham met 2. Serranoham with melon

meloen slices

3. Spinaziepasteitjes 3. Spinach pie

HOOFD MAIN DISH

1. Spies van gegrilde 1. Grilled chicken skewer
kipfilet met knof- served with garlic sauce
looksaus 2. Grilled beef entrecote

2. Gegrilde runder served with mushrooms
entrecote met 3. Pork skewer with satay
champignons sauce

3. Spaanse Varkenssaté

DESSERT
Chocoladetaart met
een bolletje vanille ijs

DESSERT
Chocolade cake with
vanilla ice cream

60 MIXED GRILL DE CARNE:

VANAF TWEE PERSONEN. DIVERSE
SOORTEN VLEES: RUNDERENTRECOTE,
GEHAKTBALLETJES, VARKENSHAAS, GEGRILDE
KIPSPIES, GEMARINEERDE EN GEGRILDE
LAMSSPIES MET GROENTEN, AARDAPPELTJES:

VVined grill for 2. (lssorted meat and, vegetables

m& & Jc/wtgl?%

56 MENU SORPRESA: 29,00p.H
VANAF TWEE PERSONEN. &
VERRASSINGSMENU MET 5 GEDEELDE
VOORGERECHTEN EN 5 GEDEELDE
HOOFDGERECHTEN
Jwa person menw. Suwyprise menw with 5
appetigers and O shared main dishes.

57 MENU LUXE: € 36,00p.p
VANAF TWEE PERSONEN. TWEE LUXE &
TAPASSCHOTELS MET EEN VARIATIE AAN
VOORGERECHTEN EN HOOFDGERECHTEN
dinner with 5 appetigers and © main dishes.

CENA COMPARTIDA: € 44,00p.9
58 VANAF TWEE PERSONEN. 3 GANGEN &

SHARED TAPAS DINNER

Jwo person menw. 3 course shared tapas

dinnet,

59 MENU PARA NINOS: € 17,00
KINDERMENU: GEGRILDE KIPFILET MET
FRIETJES, MAYONAISE EN EEN LEKKER IJSJE
MET CHOCOLADESAUS

Childnrens VN lerw: Grilled, chicker, filet with
Quies and mayonnaise and a debbert with ice
cream and, chacalate sauce.

€32,00p.p

PESCADOS VARIADOS:

VANAF TWEE PERSONEN. DIVERSE
SOORTEN VIS: ZALMFILET, PANGAFILET,
SARDINES, GEGRILDE GAMBA'S, INKTVISRINGEN,
GARNALEN, GESERVEERD MET GROENTEN,
AARDAPPELTJES:

Clssarted, fish platter for 2. (lssarted fish and,

wegetables

PAELLA MIXTA: € 32,00
PAELLA MET VLEES EN ZEEVRUCHTEN. VANAF
2 PERSONEN, WACHTTI|D +20 MIN.

dish, waiting time #20 min

€32,00p.p

GAMBA’S DE LA PLANCHA: € 28,00
GAMBA’S VAN DE GRILL GESERVEERD MET
FRITES EN SALADE

SALMON DE LA PLANCHA: € 28,00
ZALM VAN DE GRILL GESERVEERD MET FRITES
EN-SALADE

LOMO DE CERDO: € 28,00
VARKENSHAAS GEVULD MET KRUIDENKAAS IN
EEN JASJE VAN BACON

Pork loin stuffed, with herb butter, coated, with
bacan

COSTILLAS: € 28,00
GEMARINEERDE SPARERIBS GESERVEERD MET
GROENTEN EN AARDAPPELTJES

Park, hibs seed with vegetables and patataes

BROCHETA DE POLLO A LA PARILLA: € .28,00
KIPSPIES GESERVEERD MET SPAANSE SATE
GROENTEN"EN AARDAPPELTIES

wegetables and, potatoes




/0 ABUNDANTE DE POLLO: € 50,00
HARTIGE KIRIN BLADERDEEG MET ROMIGE
SAFFRAANSAUS GESERVEERD MET
GROENTEN EN AARDAPPELTJES.
(WACHTTI)D/#20 MIN)

Wating time + 20 min,)

HAMBURGUESA EL BORNE: €12500
HAMBURGER MET 250 G PUUR S
RUNDVALEES MET GEBAKKEN

El'EN HUISGEMAARTE SAUS
Namburger with 250 g pure beef with baked,
egg and, hamemade bauce

HAMBURGUESA

EL BORNE POLLO: € 22,00
KIPBURGER MET GEBAKKEN El EN &
HUISGEMAAKTE SAUS

Chicken burger with baked egg and, homemade
bauce

HAMBURGUESA

EL BORNE VEGA: € 25,00
VEGABURGER MET GEBAKKEN EI EN &
HUISGEMAAKTE SAUS

LOMO DE VACA

A LA PARILLA:

GEGRILD RUNDERENTRECOTE GESERVEERD
MET CHAMPIGNONS, GROENTEN EN
AARDAPPELTJES

wegetables and potatoes

BIFTEC A LA PLANCHA: € 28,00
GEGRILDE BIEFSTUK MET ALIOLI SAUS,
GESERVEERD MET GROENTEN EN
AARDAPPELTJES

wegetables and potatoes

BROCHETA DE CORDERO DE
LA PARILLE:

GEMARINEERDE EN GEGRILDE
LAMSSPIESIES, GESERVEERD MET ALIOLI,
GROENTEN EN AARDAPPELTIJES
DNarinated and grilled, lamb. Skewer, setued

€ 28,00

/8 PESCADO PINCHOS:

€ 28,00
GEGRILDE SPIES MET VERSCHILLENDE
SOORTEN VIS WAARONDER ZALM EN GAMBAS.
FRIET EN SALADE INBEGREPEN

Clssonted fish skewer with salmon and prawns

Lesserts

DESSERT VAN DE CHEF: €18,00
UITGEBREID DESSERY, VOORTWEE. LAAT ¢
U VERRASSEN DOOR DE CHEF

Swiphise dessert for twe

TRIFLE ESPANOLA:
SPAANSE TRIFLE s
TARTA DE CHOCOLATE: € 8,00

CHOCOLADETAART &
Chacalade cake

CHURROS CON SALSA DE

CHOCOLATE: € 800
CHURROS MET CHOZBOLADESANS B\ s
CHOCOLADE-IJS

Churhos with chacolate sauce and. chocolate ice
ceam

TARTA DE QUESO CON SALSA
DE FRAMBUESA: € 8,00
CHEESECAKE MET-FRAMBOZENSAUS &

CREMA CATALANA: € 8,00
CREMA CATALANA &

Chema catalana

COPA DE VANILLE CON FRUTA:
COUPE VANILLE MET FRUIT

e it ok
SOPA DE MELON CON HELADO
DE LIMON: € 8,00

FRISSE MELOENSOEP MET &
CITROENSORBETIS

BANSHEE: € 8,00
DAME BLANCHE GESERVEERD MET WARME ¢
CHOCOLADESAUS

LSame blanche served, with hot chacalate sauce

FRUTA FRESCA: € 8,00
VERS FRUIT

Fresh Puits




BROODJE ZALM

BROODJE TONIJN

BROODJE GEBAKKEN KIPFILET

BROODJE KARPACIO

SALADE VAN DE DAG

SOEP VAN DE DAG

LOEMPIAATJES (12 STUKS)

VLAMMETJES (12 STUKS)

BITTERBALLEN (12 STUKS)

KAASTENGELS (12 STUKS)

BITTERGARNITUUR (16 STUKS)

BITTERGARNITUUR (32 STUKS)

€ 15,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 8,00

€ 12,00

€ 12,00

1 61010)

€ 15,00

€ 18,00

€ 35,00




COCA COLA

COCA COLA LIGHT

COCA COLA ZERO

FANTA ORANGE

FANTA CASSIS

CHAUDFONTAINE STILL 0,25L
CHAUDFONTAINE SPARKLING 0,250
CHAUDFONTAINE STILL 0,5L
CHAUDFONTAINE SPARKLING 0,51
MINUTE MAID ORANGE

MINUTE MAID-APPEL

ICE-TEA SPARKLING

ICE-TEA GREEN

ICE-TEA PEACH

SPRITE

TONIC

BITTER LEMON

CHOCOMEL

RIVELLA

Warme dranken

KOFFIE

THEE

CAPPUCCINO
VERSE MUNTTHEE
KOFFIE VERKEERD
ESPRESSO

DUBBELE ESPRESSO
WARME CHOCOMEL

WARME CHOCOMEL
MET SLAGROOM

Luxe koffie

KOFFIE LICOR 43
MET LICOR 43 EN SLAGROOM

IRISH COFFEE
MET IERSE WHISKY EN SLAGROOM

SPAANSE KOFFIE
MET TIA MARIA EN SLAGROOM

BAILEYS KOFFIE
MET BAILEYS EN SLAGROOM

ITALIAANSE KOFFIE
MET AMARETTO EN SLAGROOM

GRAND MARINIER KOFFIE
MET GRAND MARINIER EN SLAGROOM

D.O.M. KOFFIE
MET D.O.M. BENEDICTINE EN SLAGROOM

HONNY WALKER RED LABEL
HONNY WALKER BLACK LABEL

ACK DANIEL’S
AMESON

JUPILER 23CL
JUPILER 45CL

HOEGAARDEN WITBIER
LEFFE BLOND

CORONA

SAN MIGUEL

DUVEL

AMSTEL 0.0%
HOEGAARDEN RADLER

AMSTEL RADLER 0.0%
HERTOG JAN

Snenit

MARTINI

ROSSO EN BIANCO
CAMPAR]
PORT

ROOD EN WIT

SHERRY
DRY EN MEDIUM

Gedestilleerd,

VODKA
GIN
BACARDI
BRANDY
SAFARI
MALIBU
VIEUX

JENEVER
JONG EN OUD

O&Yeewten

LICOR 43

TIA MARIA
AMARETTO
KAHLUA

GRAND MARINIER
D.O.M. BENEDICTE
BAILEYS

CREMA CATALANA
SAMBUCA
DRAMBUIE

Cogras

HENNESSY

CALVADOS

MARTELL V.S.

REMY MARTIN V.S.0.P.




CAMPOLOSA BLANCO
GLAS: €550  KARAF: €19,50

D.0. RIOJA, ESPANA

DRUIVENSOORT: 100% VIURA

Een lekkere witte wijn met een modern tintje Fris en fruitig
met de smaak van citrusvruchten, tropisch fruit, venkel en
nootmuskaat. Heerlijk als aperitief en lekker bij alle
gerechten.

FLES: €29,00

PARRENO VERDJO

FLES: €35

D.O. UTIEL-REQUENA, VALENCIA

DRUIVENSOORT: 100% VERDEJO

Een heerlijke heldere wijn met een frisse geur van wit fruit.
De smaak is zacht, vol, vlezig en heeft een lange smakelijke
afdronk. Lekker bij alle lichte en pittige gerechten, vis en
zachte kaassoorten.

TAMUJITO

GLAS: €550  KARAF: €19,50 FLES: €29,00

D.0. EXTREMADURA, ESPANA

DRUIVENSOORT: 100% MACABEO

Deze jonge wijn is lichtgeel, heeft een intense smaak van
wit fruit en is evenwichtig, harmonieus en goed
gestructureerd. Een frisse, makkelijk te drinken wijn.
Lekker als aperitief en bij alle gerechten.

Cava

JAUME SERRA BRUT
GLAS: €6,00 = FLES: €30,00

D.O. CAVA, ESPANA

DRUIVENSOORT: 1PARELLADA, MACABEO, XAREHO
Heerlijke Spaanse belletjes, een gezellige start! Deze Cava is
fris, fruitig, goed in balans en met een intense afdronk.
Lekker bij vis en lichte gerechten.

APEROL SPRITZ
HUGO

MIMOSA
DRY MARTINI

GLAS SANGRIA

KARAF SANGRIA 051
KARAF SANGRIA 0L

CAMPOLOSA TINTO
GLAS: €5,50 KARAF: €19,50

D.O. RIOJA, ESPANA

DRUIVENSOORT: 100%

TEMPRANILLO

Deze wijn heeft een intense smaak van rood fruit. De
afdronk is lang en zacht met een nasmaak van bramen en
aardbeien. Dit is een lekkere, gemakkelijke wijnom te
drinken Ideaal als aperitief, lekker bijalle gerechten.

FLES: €29,00

PARRENO TINTO
FLES: €35

D.O. UTIEL-REQUENA, VALENCIA

DRUIVENSOORT: TEMPRANILLO & CABERNET
SAUVIGNON

Een dieprode wijn met een jonge ziel. Deze wijn is fruitig
met een variatie aan aroma’s, goed gebalanceerd en een
volle ronde smaak in de mond. Een wijn die makkelijk
drinkt met een lange, aangename afdronk. Lekker bij alle
vleesgerechten.

DUQUE DE ARCAS BARRICA TINTO 201
FLES: €40

D.O. UTIEL-REQUENA, VALENCIA

DRUIVENSOORT: TEMPRANILLO & CABERNET
SAUVIGNON

Een dieprode wijn met tempranillo en cabernet sauvignon.
Deze wijn heeft drie maanden gerijpt in eikenhouten vaten
wn heeft de smaak van rijp rood fruit met een beetje
vanille. Een wijn met een volle ronde smaak in de mond,
een heerlijke sensatie met een lange aangename afdronk.
Lekker bij alle vleesgerechten.

CAMPOLOSA ROSADO

GLAS: €550 KARAF: 19,50 FLES: 29,00

D.O. EXTREMADURA, ESPANA

DRUIVENSOORT: 100% PARDINA

Deze wijn heeft de geur van rood fruit, met name aardbij,
framboos en kers, maar teven exotisch fruit. Geeft een volle
smaak en is tegelijk fris. De afdronk is soepel met een

terugkerende smaak van kersen. Heerlijk als aperitief bij
lichte gerechten.
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